
ZLATA KUHALNICA
Radovljica, 21. oktober 2026

Kriteriji
maksimalne 
točke za jed

OŠ PRESKA 
MEDVODE

OŠ PRESKA, 
POŠ TOPOL

OŠ ROJE 
DOMŽALE OŠ MENGEŠ

OŠ TOMA 
BREJCA 
KAMNIK

OŠ JURIJA 
VEGE 

MORAVČE
OŠ JAKOBA 

ALJAŽA KRANJ
OŠ SIMONA 

JENKA KRANJ OŠ ŽIRI

OŠ DR. JANEZA 
MENCINGERJA 
BOH. BISTRICA

OŠ 16. 
DECEMBRA 

MOJSTRANA OŠ CERKNO
1. Oddaja dokumentacije 5 4,0 4,8 5,0 5,0 5,0 4,5 3,5 4,8 5,0 4,8 4,5 5,0
2. Misse en place 15 13,25 12,75 10 11,75 13,5 12,5 13,75 12,75 13,75 12,75 13,25 13,75
3. Mehanski postopki priprave jedi 15 13,75 12,75 9,5 12 11,5 13 13 11,25 12,75 13,75 12,25 13
4. Toplotni postopki priprave jedi 15 13,25 12,75 12 12,25 13,75 11,75 13,25 14,25 12,75 12,25 11 11,5
5. Postopki priprave napitka 15 12 13,25 11,5 13,5 12,5 12 13,75 13,5 13,5 12,75 12,75 12,75
6. Izgled in okus jedi 50 41,5 45,5 48,75 41,25 42,75 40 45,5 44 39,25 49 40,5 43
7. Izgled in okus napitka 20 15,5 17,75 16,5 17,75 18,25 15,5 16 18 16,75 18 17 16,75

8.
Serviranje in kreativnost predstavitve 
postrežene jedi in napitka na razstavni mizi 15 12,75 14,5 13,75 15 12,25 13,25 14 13,5 13,25 15 13,5 13,5
DOSEŽENE TOČKE 150 126 134 127 128,5 129,5 122,5 132,75 132 127 138,25 124,75 129,25
PRIZNANJA SREBRNO ZLATO SREBRNO ZLATO ZLATO SREBRNO ZLATO ZLATO SREBRNO ZLATO SREBRNO ZLATO

Uvrščen na 
državno

Uvrščen na 
državno


